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yA. ,,Bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakepoHuja

MU3sewrTaj 6p. 175023/2 X

XemucKa aHanmsa

Mme Ha Bapatenort : JKIN Boposog H. UnnHpeH
Anpeca Ha bapaTtenot: yn. 9 66 UauHaeH - OnwTHMHCKA 3rpaga UnuHaeH

Oatym Ha 3emarse: 26.07.2023
[atym Ha npuem: 26.07.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarbe: 175023 X
MponpaTHo nucmo (bp, aatym): /

| Boeeg: Ha aeH 26.07.2023 roguHa, 0BNacTeHOTO nuue HUKkona LiBeTKoBCKK M3BPLUIK 3eMatrbe Ha NPUMEPOK BoAa
33 NUerse 3a TecTuparse Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bogata 3a nuerbe € 3emMeHa O Yelma BO YajHa KyjHa BO
OnwTKHCKa 3rpaga UnuHaeH.

Il Mpumepouute ce 3eMeHM COrnacHo NnaH 3a 3emare Ha npumepoumn: OB 7.3-02 MNnaH 3a 3emarbe Ha
NpPUMepPOUM.

IV CraHgapgy M metoaM 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3emarbe Ha
npumepouu Boda 3a nuere o4 NpevYyncTuTenHn CtaHuum 1 BOAOBOAHK AHCTDHGVTMBHH CHUCTEMM.

V [lononHysaka, OTCTanysakba WK UCKNYYYBakba Of METOAOT U OA NAAHOT 33 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:

KapaKTepucTUKK Ha NpumepoKoT: Bopga 3a nuerse — OnwiTMHCKa 3rpaga ManHpeH
(Mme, TProBCKO UMe, cepuja, 4aTym Ha MPOU3BOACTBO, POK HAa TPaere, KONUYecTBo)

' MepHa Coobpaznoct
Ua. 6poj Napamerpn Tocr MeTon Pesynrar og Heogpe- FpaHn4HK 3aposonysa/
WUCMUTYBaHETO BeHocT BpeaHoCTH Npudartnuso/
G He saposonysa
' 175000223 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3agoBonyea
: Mupuc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3afoBoAysa
Bryc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3a40B0ONYE3
Temneparypa PY7.4-11x +10,3 °C / 25°C 3afoBonyea
MaTHocT MHKC EN I1SO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5NTU 3a0BoONYBa
pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,66 / 6,5-9,5 pH 3340B0/y8a
eAnHULNA
Motpouwysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,54 mg/L / 8 mg/L 3afoBonysa
EN. CNpoBOANMBOCT MHKC EN ISO 27888: 2007 732 uS/cm / 2500 pS/cm 334080NyEa
AmoHujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,02 mg/L / 0,5 mg/L 3apj08onysa
H3danue: 1 Bepsuja: 4 l Bo cuna o0d: 20.06.20222.
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&Y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAKE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA T
; 1‘5 BOJIECTU KAJ M{UBOTHMU MEC ENISONEC (7025
Food(=lab OB 7.8-02 ol
nrs e W3BELUTAJ O4 NNABOPATOPUCKO UCMUTYBAKE MKC EN ISO/IEC %
(co akpeauTUpaHo mocTpupatbe) 17025:2018 A
Hutputu (NOy) MKC ISO 26777:2007 0,06 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0/NYBa !
Hutpatu (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 9,8 mg/L i 50 mg/L sagosonysa |
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3afoBoNysa
Menezo MKC I1SO 6332:2007 0,03 mg/L / 0,2 mg/L 3afoBONYEa
PesngyaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3ag0B0nysa

VICHHTYBEHHOT NPUMEPOK MK 3340BONYBa KpUTEPHUYMKUTE 3a GBDBHHOT napameTtap CornacHo I'Ipaamuuno-r 34 SEBSEAHOCT W KBaNWUTET Ha
BoAata 3a nuerse (Cn.BecHuk 6p.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKH ycnosu: v' coH4YeBo [ 06na4yHO CO NPOMEHAMBO [ BPHEXAWBO O TemnepaTypa
HauyunH Ha cknaguparbe: NagunHuKk
TemnepaTypa Ha NagUAHUK 3a TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4 +2°C

MocTpypaHeTo e U3BPLIEHO O CTPaHa Ha:

= Knuent o ®ya Nab Hukona LiBeTKoBCKM (co akpeauTUpaHa METCI,G.B)..T?é{!..ég...........‘..m_..__
/nme, npesyme Ha IMUETO KOoe ro U3Bpnio MOCTpUpPareTo /

2 BUALTS

\ " %Abﬁpﬂﬂ: M-p Munuua TpajKocKa. /o2
i &/ P-nHaxemucka nabopatopuja’

Il

M3pabortun: M-p MiBaHa Cnacecka........L....

,

-

-

Natym(1) Ha usBeayBarbe Ha naﬁopampﬁckure aKTMBHOCTH: 26.07.2023-31.07.2023

[atym Ha usaasarbe Ha ussewrtajot: 31.07.2023

Co * ce 03HaYeHYBa HEaKPEAUTUPAH METoq,

**Kora kanuHeToT He Gapa wajasa 3a coo6pa3HOCT BO M3BEWITAJOT Ce M3BECTYBA MepPHaTa HeOAPEAEHOCT, BO CUTE APYTV CAYHau MepHaTa HEOAPENEHOLT, t=
NpecMEeTyBa B0 Pe3yNTaToT camo no Gaparbe Ha KNUEeHTOT,

*** e g3HauyBaaT MeToAM Kou ce AoBueHu og cTpana Ha nabopatopuja co koja @y Nab uma ckny4eHo goroeop 3a copaboTka

WU3jaBa 3a HenpucTpacHOCT
PakoeoacTeoto Ha ONTY ®ya /lab [00-CKonje rapaHTMpa fieKa cMTe aKTUBHOCTHM 33 UCMIUTYBakbe Ce M3BPLUYBAAT HENPUCTPACHD »
80 cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyku ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM OOKasw 32
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU W BP3 OANYKUTE HEe MOXKAT Aa BAMjaaT APYrM MHTEPECH UKW APYTW CTPaHKU W HHUKO]
Hema npaso Aa BAujae Ha BpabOTEHMTE BO OAHOC HAa Pes3yATaTMTE OAHOCHO HeMa MPaBo HA 6MN0 KaKBM BHAaTPewsHM,
HaJBOpeLUHM, KOMepuUrjanH1, PUHAHCMUCKKM W JPYT BUA NPUTUCOLK U BAUWjaHMja.

3a6enewka bp. 1: PeayntaTute 0f TECTOBWTE Ce OOHECYBaaT Camo 3a WcnuTysaHuTe npumepouw. OBOj NPOTOKON HE cmee A3 Ce Penpoayuupa ocses o
MWCMEH?a A03B0Na Ha nabopatopwjaTta 1 Bo LenocT.

3abenewsa Bp. 2: abopaTopwjata He oArosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHW OZ NOLHOCUTENOT BO GaparseTo 3a UCNUTyBarbe.

3abenewna bp. 3: Kora KNWEHTOT M3BPLUKMA 3EMatbe Ha NPUMEPOLWTE, nabopaTopwjaTa He HOCHM OAFOBOPHOCT 33 PENPE3EHTATUBHOCTA HA NPUMEPOLMTE.
3aBenewxa bp. 4: MasewTajor o4 NABOPaTOPUCKOTO MCNMTYBALE CE M3AABA BO COrNAcHOCT €O MNP 7.8 W3eecTyBatbe 33 pe3ynTaTu.

3abenewka Bp. 5: [Jokonky KaneHTor Bapa w3sewTajoT og NaBOPaTOPUCKO MCnUTYBarbe A3 COAPHM U3jaBa 3a coobpa3Hoct, nabopaTopwjata nocranysa
COTNacHO NPaBsuNo 3a AOHECcyBarbe Ha O4/yKa 3a m3jasa 3a coobpasHocT, OBa NpPasuio e BO COMIAcHOCT CO Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boguy 32
fAOHECYBahe O4NYKa 1 W3jaBa 3a coobpasHoCT U rnack:

Mpaeuno Ha 6uHapHa oanyKa 3a eAHOCTaBHO Npudararse Kora:

- M3amepeHaTa BpeaHoOCT e NOA rpaHnuLaTa Ha npudakarse AL=TL - ,3agoBonysa” unm

- M3mepeHaTa BpeaHOCT e Hag rpaHnuaTta Ha npudakarse AL=TL- , He 3agosonysa *

COrAacHO BaeYKnoT NPaBuAHKK Ha HauWOHaNHOTO 3aKOHOOaBCTBO.

3abenewka bp. 6: CuTe akpeaMTUPaHK METOAM 04 ONCeroT Ha akpeauTaumja ce objapeHu Ha seb cTpaHata www.iarm.gov.mk un www.foodlab.com.mk.

Hsdanue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. |
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Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Cxonje, MakeaoHumja

UssewrTaj 6p.175023/2

Mukpobuonoluka aHanusa

Mme Ha Bapatenor : JKM Bogosopg H. UnuHaeH
Apnpeca Ha 6apatenot :yn. 9 66 UnungeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnuHgeH

[Oatym Ha 3emarbe: 26.07.2023
LOatym Ha npuem: 26.07.2023

bpoj Ha Bbapatbe 3a ucnutysarse: 175023
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha geH 26.07.2023 roguHa, oBaacTeHoTo auue Hukona LIBETKOBCKM U3BPLUM 3eMarbe Ha NPUMEPOK BoAa
3a nNuerbe 3a TeCcTuparbe Ha MUKPobMoNoLWwKa aHanumsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoun: BogaTta 3a nuerbe e 3emMeHa o4 Yelma 80 KyjHa Bo OnwTUHCKa

3rpana ManHaen.

Il NpumepouuTe ce 3eMeHU COrNACHO NAaH 3a 3emare Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

NPUMEPOLM.

IV Cravpapav v metoam 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoum 3a

murpobuonolwKa aHanusa.

V [lononxyBara, OTCTanyBara WAK UCKAyYyBara 0f METOAOT M 04 NNAHOT 33 3eMakbe Ha Npumepouu: /

VI Pesynratu:

1.KapaxkTepucTMku Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerbe — OnwTMHCKa 3rpaga UnuHaeH.

(Mme, TProBCKO MMe, cepuja, 4aTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeH:e, KOAWYECTBO)

Mepna CoobpasHocr
Hpa. 6poj 1 RapameTpii TR R PesynraTtog HEORDEHIE: FpaHuuHKM 3aposonysa/
| WUCMUTYBAETo Hocr ** BPEegHOCTH Npudarnuso/
i He 3aA0BoONyBa
175000223 | Pseudomonas aeruginosa MEKC EN ISO 16266 0 cfu/100m! / 0 cfu/100ml 3agosonyea
| KonudopmHu Gakrepuu MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100m! / 0 cfu/100ml 3agosonysa
E.coli MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CynduTtopenyuypavkn MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
BpOoesE MUKDOOPraHU3MK MEKCEN ISO 6222 0 cfu/ml f 100 cfu/mi 3aposonysa
Ha Kyatypa 22°C !
Bpoee MUKDPOOPraHU3IMK MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml | 3agosonysa
wa wyntypa 37°C |

HonuTyEa=mMOT NDMMEDOK M 3310BONYBA KPUTEPUYMMKTE 32 BapaHMOT napameTap cornacHo MpasuMaHKUKOT 32 BesbeasocT v
HS2AMTET Ha B0AaT2 32 nuerse (Cn.BecHuk 6p.183/18 NMpunor 1 u MNpwunor 4)

| Bepzuja: 4

| Bo cwaa oo: 20.06.20222
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&Y/ NAE NABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U OUIATHOCTUKA HA :
BOJIECTU KAJ XUBOTHM MKC BN INOUIEC 17023
WU3BELLTAJ O NTABOPATOPUCKO UCMUTYBAILE U6 /.8 02
(co akpeaUTUPaHO MOCTPUPatbE) MKCEN ISO/IEC
17025:2018
BpemeHCKH YyCNoBK: v coHueso 0O 06na4HO O NPOMEHAWBO [ BPHEM/NMBO O Temnepatypa

HauuH Ha cKnaguparbe: NagunHuK
TemnepaTypa Ha NaAWNHWK 32 TP2HCMOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MoCTpHparbeTo e U3BPLIEHO OF CTPaHa Ha:

o dypa Nlab HuKkona LIBETKOBCKM (co akpeauTHpaHa METONA) G bveeiinmsospivanss
Gynie Ha MALLETO Koe ro U3Bpmnno MocTpuparseTo /

M3paboTtun: Hatawa MuUneHKOBCKa 800 = ;_-'rO,aoﬁpun: AHApea BOWKOCKA. ...ovvviereiseneainins
1 ‘k«_»;f'- P-n Ha MuKpobuonowka nabopatopuja

Nlatym(u) Ha u3BeayBarbe Ha nabopatopuckute aKTUBHOCTU: 26.07.2023 - 29.07.2023
[aTtym Ha usnasarbe Ha uasewTajor: 31.07.2023

Co * ce 03Hauysa HeaKPeaWTUPaH MEeToq

**Kora KAMHETOT He Bapa Wajasa 33 cO06Pa3HOCT BO U3BELITAJOT Ce U3BECTYBA MepHaTa HEeOAPEeneHOCT, B0 CuTe APYrv Chy4Yan MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
npecmeTysa BO Pe3y/ITaToT camo no Bapakse Ha KAMeHTOT.

*#% co 0aHaYYBAaT METOAN Kou ce AobneHu o4 cTpaHa Ha naBopatopwja co koja @y Nlab uma cknyueHo 4orosop 33 copaboTtra

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT

PakosogcTeoTo Ha ANTY dya Nlab [ 00-CKonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTH 33 UCNUTYBAbE ce W3BpLUYBaaT HEMPUCTPACcHO U
80 cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OaNyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHK AOKa3M 3a

YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW W BP3 OANYKUTE HE MOMXaT Ad BAMjaaT APYrY WHTEPECH UAKU APYTU CTPAHM W HUKO]
Hema Npaso Aa BAujae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC HA PEe3yNTaTUTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6MNO KaKBW BHATPELUHH,
HaABOpPELWHU, KOMepLMjanHu, GUHAHCMCKU U APYT BUA NpUTUCOLM W BAMjaHKja.

3abenewxa bp. 1: PesyntaTuTe Of TECTOBWTE Ce OOHECYBaaT camo 33 ucnuTysanuTe npumepouy. OBOj NPOTOKOA HE CMee Aa ce penpoayuupa oceeH co
nucMmeHa po3eona Ha nabopatopujaTa v BO LEnocT.

3abenewna bp. 2: Naboparopujara He oAroeapa 3a BEPOLOCTOJHOCT Ha NoAaToUMTE AOCTaBEHU OA NOAHOCUTENCT 80 6aparbeTo 3a UCMUTYBarbe.

3abenewna Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLINA 3EMatbe Ha NpumepouMTe, naBoparopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 33 Penpe3eHTaTMBHOCTA Ha npUmepoLuTe.
3aBenewka bp. 4: M3sewTajot og NabopaTopucKoTO UCNUTYBatbE Ce w3naea so cornacHoct co NP 7.8 M3secTyparbe 3a pe3yntatu.

3abenewka bp. 5: JOKONRY KAWEHTOT Gapa w3sewTajoT o4 NaBOPaTOPUCKO UCNUTYBaLE A3 COAPHKM w3jasa 33 coobpasHoct, nabopatopwjaTa nocranyea
cOrnacHo NPasWno 3a AOHEecyBarbe Ha 04nyKa 3a w3jasa 3a coobpaaroct. OBa Npasuno e BO COTNACHOLT CO Touxa 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
nOHecyBatbe 04NyKa v M3jasa 3a coobpasHocT W rnacu:

Mpasuno Ha 6uHapHa oANYKa 33 @AHOCTABHO npudararbe Kora:

- M3MEpEeHaTa BPeHOCT @ MO rpaHuuaTa Ha npudarare AL=TL— L3adosonyea” uam

- M3MepeHaTa BPeAHOCT e Hag rpaHnuuaTa Ha npudakarwe AL=TL- , He 3apoBONYBa "

COTNECHO BAMEYKWOT NPaBU/IHWK Ha HaUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3a6enewka Bp. 6: CuTe aKpeaUTMPaHW METOAM O ONCEroT Ha akpeawTauwja ce objaeny Ha eeb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Haoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 |
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